Tvarohove trojuhelniky
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Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- cukr moucka 1 ks

- napln

- marmeldda 1 ks

. tésto

- vanilkovy cukr 0.5 1zicka

- ztuzeny pokrmovy tuk 250 g
- tvaroh 250 g

- polohruba mouka 250 g

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do vétsi misy ddme zmékly pokrmovy tuk, tvaroh, vanilkovy cukr a polohrubou mouku. VSe dobre
vypracujeme ve vlacné tésto.

Val posypeme moukou, aby se nam tésto nelepilo pri valeni. Vyvéalime plat, ktery pak rozkrajime na
malé ctverecky. Ty plnime marmeladou a dobre slepime.

Déme do predem vyhraté trouby 150 °C a pec¢eme priblizné 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Po upeceni muzeme, ale i nemusime posypat mouckovym cukrem.



