Polévka z Cerstvych hub s brambory
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Voda 11

- Brambory 150 g

. Sil, kmin - dle chuti 1 Spetka
. Cerstvé houby 250 g

- Olej 20 g

- Hladkd mouka 20 g

- Petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory omyjeme, oloupame a nakrdjime na kostky. Dame je varit do osolené vody s kminem.
Pridame i dobte o¢iSténé a nadrobno nakrajené houby. Spolecné varime domékka. Z oleje a mouky
pripravime svétlou jisku, zfedime ji vodou a nechame dvacet minut povarit. Spojime s uvarenymi
brambory a s houbami, doplnime nadrobno nakrajenou petrzelkou a podavame.
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