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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- cukr moucka 1 ks

- tésto

- vejce 1 ks

- hladkd mouka 400 g

- tuk na peceni cukrovi 200 g
- cukr moucka 100 g

- strouhany kokos 100 g

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

VSechny suroviny si pripravime do misy a zadélame tésto. Je vhodné si tésto zabalit do félie a nechat
ulezet v chladu, nez zacneme s pecenim.

Pripravime si mlynek na maso (neddvame nuz ani kolecko), na ktery si pripevnime ramecek na tvary
cukrovi (je mozné nastavit srdicko, hvézdicka, hrebinek atd.).

Tésto si nakrajime na mensi dily a postupné je vtlacujeme do strojku. Prsty jedné ruky hned tvorime
mald koleCka a pokladame na plech vylozeny pecicim papirem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Cukrovi z kokosového tésta peceme doruzova pri 150 °C.

Jesté mirné teplé cukrovi z kokosového tésta obalujeme v mouckovém cukru.



