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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

-Vodall

- Smetana 1.4 1

- Maéslo 40 g

- Cibule 100 g

. Cerstvé houby 500 g

. Sul, kmin - dle chuti 2 $petka
- Hladkd mouka 30 g

. Zloutek 1 ks

. Petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nadrobno nakrajenou cibuli osmazime na masle. Priddme houby ocCisténé a nakrajené na mensi
platky. Spole¢né nechame osmazit, az houby pusti vodu, pridame sul, kmin a zalijeme vodou. Mékké
houby zalijeme smetanou s rozslehanou moukou a nechame asi 10 minut povarit.. Nakonec do
polévky pridame rozslehany zloutek a doplnime nadrobno nakrajenou petrzelkou.
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