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Suroviny

Porce: 1

- podle potreby

- kakao 1 ks

- kokos 1 ks

- mleté vlasské orechy 1 ks
. tésto

- zloutek 5 ks

- cukr moucka 300 g

- hladkd mouka 1 kg

- maslo 750 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
VSechny suroviny smichdme dohromady a vypracujeme hladké tésto.

Linecké tésto rozdélime na 3 dily. Do jednoho zapracujeme kokos, do druhého mleté vlasské orechy
a do tretiho kakao. Kokos, orechy a kakao davam podle oka.

Tésto dame do lednice mirné ztuhnout. Pak je na pomoucnéném vale vyvalime a vykrajujeme rizné
tvary. Linecké upeceme a po vychladnuti slepujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Ja kokosové slepuji nutelou smichanou s pikantni marmelddou, orechové marmeladou a kakaové

rumovou naplni z mésla, cukru a rumu. Nahoru pak mizeme cik cak nastrikat cokoladu a ozdobit
pulkou orechu, lentilkou. Zalezi na fantazii.

Linecké nechame aspon tyden odlezet.



