Medové trubicky s vajecnym konakem
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Suroviny

Porce: 1

- mléko 4 Izice

- hladkd mouka 250 g

- zloutek 1 ks

. ¢okolada na vareni 1 ks

- krém - vajecny konak 1 balicek
-cukr90g

- med 2 lzice

- Stella50 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Zpracujeme vSechny suroviny na hladké tésto, v pripadé suchého tésta pridame jesté trochu mléka,
jinak budou trubicky praskat. Nechame odlezet v lednici, nejlépe pres noc, vyvalime pres foliovy
sacek na tenky plat, sklenickou vykrajujeme koleCka a namotavame na trubicky.

Peceme doruzova pri cca 175C°.

Po vychladnuti namacime do ¢okolady a naplnime krémem. Do krému je dobré vSlehat trochu masla,
krém je pak chutnéjsi a také pevnéjsi, a zdobime podle vlastni fantazie.
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