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Suroviny

Porce: 1

- kakao 1 1zice

- maslo 120 g

- vejce 2 ks

- cukr krystal 100 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Dame cukr a vejce do nadoby a rozmichame, potom Slehdame v pare do ztuhnuti. Nadobu s horkou
hmotou prendame do studené vody a opét Slehame do vychladnuti.

Méslo utreme s kakaem. Vyslehané maslo spojime s vychladlou hmotou a krém je hotovy.

Hotovym krémem slepujeme vanocni cukrovi. Pouzit se da na orechy, linecké nebo moka placicky a
dalsi.
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