Maslové tésto s vuni pomerance
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Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 250 g

- zloutek 2 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek

- maslo 140 g

- cukr moucka 50 g

. pomerancova kura 1 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Kuru nastrouhame z ¢erstvého pomerance (bio) nebo pouzijeme kiiru susenou.

Z povoleného masla, prosaté mouky i cukru, zloutkd, vanilkového cukru a pomerancové kiry
vypracujeme hladké tésto.

Maslové tésto zabalime do fdlie a nechame v chladu (lednici nebo ve spizi) rozlezet.

Z maslového tésta poté vykrajujeme malé kousky a plnime jim vymazané formicky na kosicky nebo
jiné "formickové cukrovi". Peceme v troubé vyhraté na 170 °C doruzova.

Maslové tésto s vini pomerance pri peceni cely byt krasné provoni. PInime krémy, zdobime
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cokolddovymi polevami, Zelatinou, kandovanym ovocem apod.



