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Suroviny

Porce: 1

- zméklé maslo nebo tuk Hera 250 g
- hladkd mouka 420 g

- cukr moucka 140 g

. zloutek 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do misy dédme cukr moucku, hladkou mouku, zméklé méslo nebo tuk, Zloutky. VSe prohnéteme a
vypracujeme mékké hladké tésto, které se nelepi a ani nedroli.

Hotové linecké tésto nechdme cca 30 min. odpocinout a miizeme pracovat dal - vykrajovat riizné
tvary a velikosti, péct v troubé 5 - 7 min. na 180°C, po vychladnuti plnit rozmanitou naplni, nakonec
dozdobit dle fantazie,

Poznamka autora: Osobné linecké tésto neddavam odpocinout do lednice. Neslo vyvélet - drolilo se.
Necham ho jen tak v mise v kuchyni a bylo skvélé.
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