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Suroviny

Porce: 10

. sul 1 Spetka

- vanilkovy cukr 1 balicek
- bilek 4 ks

- mékky tvaroh 70 g

- kokos 200 g

- cukr krupice 140 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Z bilku se Spetkou soli v Cisté a suché mise vy$lehame pevny snih. Tvaroh promichame s cukrem,
vanilkovym cukrem a kokosem. Troubu predehrejeme na 150 °C.

Do tvarohové smeési po 1zicich zlehka vmichdme pevny snih. Na plechu vylozeném pecicim papirem
tvarujeme z tésta 1zici malé hromadky. Tvarohové kokosky dame zapéct do predehraté trouby.
Peceme dozlatova. Upecené je nechame vychladnout.

Tvarohové kokosky podavame vychlazené ke kavé nebo jen tak na mlsani. Tvarohové kokosky vystaci
na dva plechy, ale zalezi na tom, jaké velikosti tvarujeme.
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