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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 500 g
- maslo (tuk) 300 g

- Zloutek 2 ks

- cukr moucka 170 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Méslo nechdme zméknout. Do misy prosejeme mouku a cukr.

Do misy pridéame zloutky a maslo a rychle vSe vypracujeme v hladké tésto. Tésto zabalime do foélie a
nechame v lednici aspon pul hodiny odpocinout.

Linecké tésto rozpllime a vyvalime na platy. Podle potreby z néj vykrajujeme tvary, vkladame na
vymazané plechy nebo do forem kolacu.

Linecké peceme pri 180 °C dorlzova. Tenké vykrajované cukrovi se pece jen 5 - 7 minut. Po
vychladnuti slepujeme jakoukoliv marmelddou nebo plnime libovolnym krémem. Linecké zdobime
podle vlastni fantazie.
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