Marcipan ze suseneho mléka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- maslo 110 g

- mandlové aroma 1 ks

- cukr moucka 350 g

- suSené polotucné mléko 110 g
- bilek 1 ks

. potravinarské barvivo 1 ks

Doba pripravy: 75 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Méslo nechdme zmeéknout.

Do misky vsypeme cukr, susené mléko a priddme maslo. Zpracujeme lepivou hmotu, kterou ochutime
mandlovym aroma. Podle potreby marcipan rozdélime na kousky a obarvime potravinarskym

barvivem.

Marcipan ze suSeného mléka muzeme pouzit ke tvorbé samotnych cukrovinek nebo vytvaret malé
ozdubky. Lze jim plnit formiCky, vyvalet plat a vykrajovat nebo tvarovat rucné.
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