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Suroviny

Porce: 1

- na obaleni

- cukr moucka s vanilkou 1 ks
- tésto

- cukr moucka 80 g

- vlasské orechy 80 g

- hladkd mouka 280 g

- maslo 200 g

- zloutek 2 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Méslo nechdme zméknout. Orechy umeleme.

Do misy nebo na val si prosejeme mouku a cukr. Smichédme ji s orechy a zloutky. Po ¢astech do tésta
zapracujeme maslo a vSe rychle zpracujeme. Tésto zabalime do potravinarské félie a nechame aspon

pul hodiny ulezet v lednici.

Z ulezeného tésta tvarujeme malé rohlicky, které skladame na plechy vylozené pecicim papirem.
Peceme pri 180 °C doruzova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Horké upecené rohlicky obalujeme v cukru ovonéném vanilkovym luskem a ukladdme do krabice.
Nechame je den v teple ulezet a pak je muzeme skladovat. Klidné je muzeme déat do mrazaku.
Vanilkové rohlicky tak rychleji zkrehnou.



