Oriskove kulicky a citronovou a
pomerancovou polevou
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Suroviny

Porce: 16

- Liskové orisky 150 g

- PiSkoty 200 g

- Kandované ovoce 100 g

- Bilek 1 ks

- Mouckovy cukr 150 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Citronova stava 2 lzice

- Citronova poleva

- Mouckovy cukr 150 g

- Citronova stava 2 lzice

- Pomerancova poleva

- Mouckovy cukr 150 g

- Pomerancova stava 2 1Zice
- Zlaté cukrarské perlicky 1 baleni

Doba pripravy: 50 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Liskové oriSky nameleme nebo nastrouhdme najemno. Piskoty valeCkem rozdrtime. Kandované ovoce


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

nakrajime na malé kousky.

Z bilku, cukru, vanilkového cukru a citronové stavy vysSlehame ve vodni lazni krém. Postupné a
zlehka do néj vmichame orisky, piskotové drobecky a vSe zpracujeme na tuhou hmotu.

Z mouckového cukru a citronové $tavy dobre vymichdme hladkou polevu. Stejnym zpusobem
pripravime polevu pomerancovou.

Z ofechové hmoty tvarujeme kulicky. Do kazdé vtlacime nékolik kouskl kandovaného ovoce. Kulicky

nechame chvilku zaschnout a poté je obalime v polevé - polovinu v citronové a polevu v
pomerancové. Kazdou kulicku ozdobime zlatou perlickou.

Poznamka:

20 kusu



