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Suroviny

Porce: 8

- Tésto:

- Vejce 2 ks

- Polohruba mouka 125 g

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Cukr krupice 125 g

- Kakao 8 1zice

- Napln:

- Mouckovy cukr 300 g

. Zelatina 10 g

- Voda 100 ml

- Bilky 5 ks

- Napln:

- Maslo 100 g

. Cokolada na vareni 150 g

Doba pripravy: 40 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Tésto:

Tésto si pripravime vymixovanim vajec a cukru, priddme polohrubou mouku, prasek do peciva a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

kakao a poradné vsSe jesté vymixujeme. Tésto vylijeme do maslem vymazané a moukou vysypané
kruhové formy a peceme v troubé predehraté na 180°C cca 20 minut.

Napln:

Namocime si Zelatinu na 10 minut a nechame ji na sporaku rozpustit a vychladnout. Bilky si
vySlehame dotuha a priddme mouckovy cukr a vySlehame do tuhé pény. Nakonec prilijeme zZelatinu a
jesté chvili promixujeme. Napli dame na vychladly korpus, uhladime a dame vychladit do lednicky.

Poleva:

Mezitim si pripravime polevu z Cokolady na vareni a masla, které jsme si rozpustili nad vodni lazni.
Polevu nechame trochu vychladnout a polejeme jim dort, ktery jsme si vyndali z dortové formy. Opét
dame do lednice vychladit.



