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Suroviny

Porce: 4

- Voda 11

- Bilé pecivo 200 g

. Sil - dle chuti 2 Spetka
- Slepic¢i bujén 1 kostka
- Celer 100 g

- Mrkev 50 g

- Méslo 40 g

- Mléko 1.41

. Zloutek 1 ks

- Muskatovy orisek 1 Spetka
- Petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na mensi kousky nakrajime tvrdsi pecivo ddme do vody a pridame sul a bujon.. Zeleninu dobre
oCistime a na jemném struhadle nastrouhame, osmazime ji na masle a pridame k pecivu. Spolecné
uvarime domékka. Polévku mizeme rozmixovat a nebo jen metlou na $lehéni snéhu rozslehat. Pak jiz
jen doplnime mlékem s rozslehanym zloutkem, dokorenime muskatovym oriskem a nadrobno
nakrajenou petrzelkou.
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