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Suroviny

Porce: 4

- Voda 11

- VloCky 60 g

- Porek 250 g

. Sul - dle chuti 1 Spetka

- Maslo 20 g

- Hladkd mouka 20 g

- Klobésa nebo ¢abajka 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do osolené vody dame prebrané vlocky a asi 20 minut varime. Pridame také ocistény a na koleCka
nakrajeny porek a spolecné dovarime domékka. Z mésla a z mouky pripravime svétlou jisku, zredime
ji vodou a nejméné dvacet minut povarime. Klobasu nebo ¢abajku nakrajime na tenka koleCka a vSe
spojime nechdame jen prohrat a podavame.
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