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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

-Vodall

- Vlocky 100 g

- Celer 100 g

- mrkev 50 g

- Cibule 50 g

. Sul - dle chuti 2 Spetka

. Drubezi masox 1.2 kostka
. Mléko nebo smetana 1.4 1
. Zloutek 1 ks

- Muskatovy orisek 1 Spetka
- Petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vlocky prebereme a dame do osolené vody s drubezim masoxem varit. Pridame také ociSténou
zeleninu nakrajenou na mensi kousky. Vlocky se zeleninou zvolna asi pul hodiny varime. Pak v$e na
mixéru rozmixujeme. Polévku zalijeme mlékem s rozslehanym zloutkem, dochutime muskatovym
oriskem a nadrobno nakrajenou petrzelkou.
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