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Suroviny

Porce: 10

- Smetana ke Slehani 33% 400 ml
- Krystalovy cukr 200 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Ktra z citronu 1 ks

- Vejce 4 ks

- Kyprici prasek 1 ks

- Polohruba mouka 375 g

. Cerstvy zazvor 50 g

. Boravek 200 g

- Ostruzin 200 g

- Blum 300 g

- Kompotované hrusky 300 g
- Pokrajené pistacie 60 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Do smetany ke Slehani pridame krystalovy a vanilkovy cukr, citronovou kuru a vSe Slehdame, dokud se
cukr nerozpusti a smetana nezacne houstnout. Postupné vmichame do hmoty vejce a pak i mouku,
smichanou s kypricim praskem. Tésto nakonec dochutime nastrouhanym zazvorem.

Tésto vlijeme na mensi plech s vy$simi okraji, povrch uhladime stérkou. Na povrch v pruzich davame


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

stridavé boruvky, platky blum, potom i ostruziny a hrusky.
Posypeme usekanymi pistaciemi. VloZime do trouby vyhraté na 180°C a pe¢eme asi 45 minut.
Vychladly kol&¢ nakrajime.



