Grilované ovoce na piskotu se zmrzlinou
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Suroviny

Porce: 4

- Merunky 800 g

- Med 2 lzice

- Skorice 1 Spetka

- Listky maty 1 hrst

- Vanilkové zmrzliny 300 g
- Piskot

- Vejce 3 ks

- Krupicovy cukr 100 g

. Strouhana citronové kura 1 1zicka
- Hladkd mouka 100 g

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu rozehfejte na 170°C. Piskot si upecte dopiedu. Peclivé oddélte Zloutky od bilkdl. Zloutky
vySlehejte s polovinou cukru, citronovou kurou a 1zici teplé vody do pény. Bilky vySlehejte se zbylym
cukrem a Spetkou soli na tuhy snih. Snih postupné zapracujte do zloutkové pény. Pak vmichejte
mouku. Tésto rozetrete na plech vylozeny pecicim papirem . Pecte asi 10 minut, testujte Spejli.
Hotovy piskot nechte vychladnout. Rozehrejte gril. Ovoce oplachnéte a zbavte pecek, vyrovnejte na
gril. Béhem grilovani je potirejte medem smichanym se skorici. PiSkot natrhejte na kusy a kratce je
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opecte na grilu. Na talire rozdélte piskot, na néj ovoce, které posypte matou a zakdpnéte zbylym
skoricovym medem. Podavejte s vanilkovou zmrzlinou.



