Kureci polévka s kokosovym mlékem
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Suroviny

Porce: 4

. Kureci ctvrtky bez kuze 2 ks
- Mensi cibule 1 ks

- Mrkev 1 ks

- Petrzel 1 ks

- Nové koreni 4 kulicka

- Kulicky Cerného pepre 1.2 Izicka
. Sl dle chuti 1 ks

- Kokosové mléko 250 ml

- Badyan 1 ks

- Kousek skorice 1 ks

- Kukuricny klas 1 ks

- Slunecnicovy olej 1 1zice

- Uvarena vejce 2 ks

- Chilli papricka 1 ks

Doba pripravy: 65 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ctvrtky kutete zalijte asi 1,51 studené vody. Pridejte o¢isténou cibuli, mrkev, petrZel, nové kofeni a
kulicky pepre. Osolte. Privedte k varu a na mirném ohni varte asi 30 minut. Vyvar scedte a oberte
kureci maso. Do vyvaru pridejte kokosové mléko, badyan a skorici. Na mirném ohni varte asi 15


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

minut, pak do néj vratte maso. Kukurici potrete olejem a osolte. Na grilu ji pecte ze vSech stran. Pak
nozem z klasu okrajejte zrnka kukurice. Polévku podavejte s polovinou vejce, grilovanou kukurici a
na koleCka nakrajenou chilli paprickou zbavenou semen.



