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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Salatové okurky 2 ks
. Cesnek 4 strouzek

- Podmasli 500 ml

- Bily jogurt 150 ml

- Orisky kesu 50 g

- Kopr 1 hrst

. Stava z limetky 1 ks
- Olivovy olej dle potreby 1 ks
. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Uzeny losos 100 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté salatové okurky nastrouhejte na tenké platky, pridejte jemné nasekany Cesnek, smichejte s
podmaslim a jogurtem. Primichejte nasucho oprazené a nasekané orisky, kopr, Stavu z limekty a
dochutte olivovym olejem, soli a peprem. Polévku podavejte s prouzky uzeného lososa.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

