Sklenéné nudle s asijskym pestem

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Ryzové nudle 375 g

- Predvarené krevety 500 g
- Olivovy olej 2 Izice

- Koriandr 1 hrst

. Stava z limetky 1 ks

- Sul dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Kesu orisky 40 g

- Asijské pesto

- Olivovy olej 100 ml

- Korinadr 100 g

- 4cm dlouhy koten zézvoru 1 ks
- Chilli papricka 2 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Parmazan 40 g

- KesSu orisky 1 hrst

. Sul dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Nudle pripravte podle navodu na obale. Predvarené krevety vyloupejte, smichejte je s trochou
olivového oleje, koriandrem, Stavou z limetky, soli a peprem. Orestujte dozlatova na panvi. Ke konci
pridejte kesu orisky. Mékké nudle smichejte s pestem z olivového oleje, koriandru a zazvoru, chilli
papricek, ¢esneku, parmazanu a kesu. Dochutte soli a peprem. Podavejte s krevetami a orisky kesu.



