Vejce v bylinkové omacce

Kategorie: Predkrmy

Autor: ervhan

Suroviny

Porce: 4

.- mouka hladka 1 IZice

- bylinky Cerstvé 1 svazek

- oriSek muskatovy 1 Spetka
- horcice ostra 1 1zicka

. vino bilé 100 ml

- maslo 2 Izice

- cibule 2 ks

. Slehacka 3 1zice

- mléko 300 ml

- vejce na tvrdo 8 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/
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Postup:

1.Cibuli oloupejte a nakrdjejte na jemno. V hrnci rozpustte maslo a nechte na ném cibuli
zesklovatét.2.Pridejte mouku a za stalého michani kratce osmahnéte, poté podlijte vinem.3.Kratce
povarte, prilijte mléko, zamichejte a na mirném ohni varte 10 minut.4.Bylinky oplachnéte, nasekejte
a spolu se soli, peprem, muskatovym oriSkem, horé¢ici a smetanou vmichejte do omacky.5.Vejce
rozpulte, polijte omackou a ozdobte bylinkami.



