Grilovane cukety s petrzelkovou gremoladou
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Suroviny

Porce: 4

- Malé cukety 4 ks

- Citron 1 ks

- Parmska Sunka 200 g

. Zelena petrzelka 1.2 svazek
. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Olivovy olej 2 1zice

- Cherry rajcata 200 g

- Vejce 4 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cukety prekrajejte na poloviny a potom podélné na Ctvrtiny. Z citronu najemno nastrouhejte kiiru a
vymackejte stavu. Kousky cukety lehce pokapejte citronovou stavou, potom je obalte platky parmské
Sunky. Na gremoladu nasekejte petrzelku a smichejte ji s nastrouhanou citronovou kirou, $petkou
soli a peprem. Zahrejte gril nebo grilovaci panev, rozlozte na ni cukety a opékejte je ze vsech stran.
Mezitim zahrejte na panvi olej. Vyklepnéte vejce a pecte je do chvile, az bilek ztuhne, ale zloutek
zustane castec¢né tekuty. Pak na panvi kratce opecte i cherry rajcatka. Grilované cukety servirujte
spolecné s opecenymi rajcatky a vejci. Posypte petrzelkovou gremoladou.
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