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Suroviny

Porce: 12

- 70% cokolada 125 g

- Maéslo 100 g

- Cukr krupice 150 g

- Vejce 3 ks

- Kakao 40 g

- Na posypani:

- Cukr mouckovy 0.5 hrnek
- Kakao 5 lzice

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Rozpustime 70% ¢okoladu s maslem nad vodni lazni. Vmichame krupicovy cukr a poradné
zamichdme a nechame zchladnout. RozSlehame vejce a vmichdme do vychladlé cokolddové hmoty.
Pridame kakaovy prasek a promichame. Vlijeme do dortové formy vylozené pecicim papirem.

Troubu predehrejeme na 180°C a vloZime do ni dortovou formu s téstem. Peceme 25-30 minut. Po
upeceni nechame 5 minut vychladnout a vyklopime z formy. Dort posypeme kakaem s praskovym
cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Vzhledem k tomu, ze dort neobsahuje mouku, je vhodny i pro bezlepkovou dietu.



