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Suroviny

Porce: 4

- Veprova panenka 500 g
. Sul dle potreby 1 1zicka
- Pepr dle potreby 2 Spetka
- Hladka mouka 1 ks

- Vejce 2 ks

- Smetana 1 1zice

- Strouhanka 1 ks

- Olej na smazeni 1 ks

- Majonéza 200 g

- Bily jogurt 150 g

. Stéava z limetky 1 ks

- Chilli papricka 1 ks

- Nasekana pazitka 1 hrst
- Bageta 4 ks

- Baby salaty 2 ks

- Cherry rajcatka 100 g

- Redkvicky 50 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Postup:

Veprovou panenku nakrajejte na platky, osolte a opeprete. Potrete ji asi 2 1zicemi horcice a nechte
odpocinout. Poté ji obalte v hladké mouce, vejcich smichanych se smetanou a nakonec ve
strouhance. Osmazte rizky na oleji dozlatova. Smichejte majonézu s jogurtem, pridejte 2 1zice
horéice , Stavu z limetky, nasekanou chilli papricku a pazitku. Osolte, opeprete. Bagety rozkrojte,
potrete dipem, vlozte listy salatu, na platky nakrajena cherry rajCata, redkvicky a rizky. Priklopte.



