Nepeceny cheesecake s jahodami

Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

. Zazvorové susenky 200 g
- Rozpusténé maslo 100 g
. Zelatina 8 platek

- PInotucny tvaroh 400 g

- Cream cheese 400 g

. Kura z citronu 1 ks

. Stéava z citronu 1.2 ks

- Krupicovy cukr 80 g

- Vanilkovy cukr 2 ks

- Smetana ke Slehani 250 ml
- Jahod 600 g

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Dno dortové formy pokryjte pecCicim papirem, rafek obalte alobalem nebo potravinarskou folii.
SusSenky rozmixujte ( nebo nadrtte ) najemno a smichejte s rozpusténym maslem. Udusejte je na dno
dortové formy a dejte do ledni¢ky. Zelatinu nechte nabobtnat ve studené vodé&. Tvaroh smichejte s
scream cheese, citronovou $tavou a jemné nastrouhanou kiirou a obéma druhy cukru.

Asi 3 1zice této smési zahrejte v hrnci a rozmichejte v ni vyzdimanou zelatinu. Primichejte do zbytku
smési. Nakonec vmichejte dotuha vyslehanou smetanu. Nalijte do formy na suSenky, uhladte a dejte


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

na 3 hodiny chladit. Podavejte ozdobené jahodami, pripadné i bylinkami.

Poznamka:

Forma o praméru 26 cm



