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Suroviny

Porce: 6

- Jahod 1 kg

- Rebarbora 400 g

- Vanilkovy cukr 2 1zice

. Stéva z citronu 1 ks

- Limoncello 4 cl

- Podle chuti sladké koreni vanilka 2 Spetka
- Bilky 4 ks

. Sul 1 Spetka

- Krupicovy cukr 200 g

- Mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu zapnéte na 160°C. Jahody a rebarboru nakrajejte na kousky. Smichejte s vanilkovym cukrem,
citronovou stavou a limoncellem a prendejte do pekace. Pridejte koreni a pecte asi 30 minut
domékka. V pribéhu 2x3 promichejte. Mezitim bilky vyslehejte se Spetkou soli do snéhu. Postupné
zaSlehavejte cukr, az vznikne hladky leskly snih, ktery se tdhne za metlami. Vyjméte plech z trouby a
pomoci dvou 1zic na pec¢ené ovoce tvorte ,,noky " z hotového snéhu. Vlozte jesté asi na 25 minu do
trouby. Kdyz zaCne povrch ruzovét, troubu vypnéte, pooteviete dvirka a nechte v troubé zchladnout.
Podévejte poprasené mouckovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

pekac o rozmérech 25 x 25 cm



