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Suroviny

Porce: 12

- Hladka Spaldova mouka 225 g
- Prasek do peciva 1 1zicka
- Cukr 1 Izicka

. Sul 1.2 1zicka

- Mékké maslo 50 g

- Bily jogurt 150 g

- Napln

- Jahod 250 g

- Mouckovy cukr 1 1zice

- Pomerancovy likér 20 ml
- Smetana ke Slehani 150 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Troubu zapnéte na 200°C. Mouku smichejte s praskem do peciva, cukrem a soli. Zapracujte mékké
maslo, kdyz vznikne drobenka, zadélejte s jogurtem do hladkého tésta. Spravné hotové tésto jde
snadno hnist, podle potreby proto pridejte trosku jogurtu nebo mouky. Na pomouc¢néné podlozce ho
rozvélejte na plat silny zhruba 2 cm a vykrajejte z néj kolacky o priméru 5-6cm. Urovnejte s
rozestupy na plech vylozeny pecicim papirem a pecte 15 minut dozlatova. Nechte vychladnout.
Mezitim ocistéte jahody, nakrajejte podle velikosti na poloviny az ¢tvrtiny a promichejte je s
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mouckovym cukrem a likérem. Nechte odlezet. Vychladlé kolaCky proriznéte a podavejte naplnéné
vyslehanou smetanou a marinovanymi jahodami.

Poznamka:

10-12 ks



