Peceny kralik s citronovou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- Krélik 1 ks

- Spek 70 g

- Mlety ¢erny pepr dle chuti 5 Spetka
- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Vétvicky rozmarynu 2 ks
- Citron 1 ks

- Krali¢i vyvar 300 ml

- 33% smetana 200 ml

- Zelend petrzelka 1 hrst
- Méslo 100 g

. Sil dle potreby 4 Spetka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu rozehrejte na 180°C. Kralika naporcujte, prospikujte Spekem, osolte, opeprete, pridejte
nasekanou cibuli, Cesnek, rozmaryn, na platky nakrajeny citron a za prubézného podlévani vyvarem
pecte do zméknuti ( asi 60 minut ). Krélika vyjméte z vypeku, vyndejte také rozmaryn a citron,
pridejte smetanu a nasekanou petrzelku, omacku dochutte soli a peprem.
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