Krevety po asijsku

Kategorie: Maso

Autor: Bmilinkal1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Krevet 1 kg

- Olivovy olej 4 Izice

- Korinadr 1 hrst

. Sil dle potreby 3 Spetka

- Pepr dle potreby 2 Spetka
- Cesnek 4 strouZek

- Limetka 2 ks

- Chilli papricka 2 ks

- Méslo 100 g

Doba pripravy: 85 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krevety ocistéte, vyloupejte a nalozte do oleje s polovinou koriandru, 2 nasekanymi strouzky
cesneku, Stavou z jedné limetky a 1 nasekanou chilli paprickou. Osolte a opeprete. Nechte v chladu
alespon 1 hodinu marinovat. Prepustte méslo a smichejte ho se zbylym koriandrem, nasekanym
cesnekem, chilli paprickou, osolte a opeprete. Krevety zprudka grilujte asi 2 minuty z kazdé strany,
dele ne, aby nevyschly. Podavejte zakapnuté maslem a Stavou z limetky.
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