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Suroviny

Porce: 12

- mléko 0.5 hrnek

- cukr 0.5 1zicka

- drozdi 10.5 kostka

- hladkd mouka 1.5 hrnek

- maslo 2 Izice

. sul 1 Spetka

- brokolice 1 ks

- piniové orisky 8 1zice

- smetana 1 hrnek

- vejce 4 ks

- nastrouhany eidam 0.5 hrnek
- muskétovy orisek 1 Spetka
- mlety bily peprt 1 Spetka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

do hrnku nalijeme trochu teplého mléka, pridame cukr a rozdrobené drozdi. Kvasek nechame na
teplém msté asi 15 minut vykynout. Mouku prosyjeme do misy, priddme maslo, Spetku soli, prilijeme
zbylé mléko a vmichame kvasek. Dukladné promichame a vypracujeme hladké tésto, které jesté
lehce poprasime mouku. Prikryjeme je utérkou a nechame na teplém misté asi 45 minut kynout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

brokolici rozdélime na razi¢ky a sparime ve vrouci vodé. Pak ji proplachneme pod studenou vodou a
nechame okapat. Pinie nasucho oprazime na panvi.

Do misky nalijeme smetanu, priddme vejce, syr, muskatovy orisek, pepr, sul a vSe promichdme. tésto
jesté jednou prohnéteme, rozvalime a vykrajime kolecka.

Na kolacky rozdélime vychladlou brokolici, zalijeme ji pripravenou smetanovou smési a posypeme
piniemi. Poté kolacky prenddme na plech a peceme ve vyhraté troubé pri 170°C asi 25 minut.



