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Suroviny

Porce: 12

- Vejce 5 ks

- Krupicovy cukr 200 g

- Hladka mouka 200 g

- Kakao 50 g

- Krém a dohotoveni

. Zelatina 6 platek

- Smetana ke Slehani 450 ml

- Bily jogurt 500 g

- PomeranCova marmelada 200 g
- Cukrovy meloun cantaloupe 1 ks
. Zluty cukrovy meloun 1 ks

- Medunka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Vejce rozklepneme do misy, prisypeme k nim krupicovy cukr a spole¢né vyslehame do husté pény.
Potom do pény prosijeme hladkou mouku s kakaem. VSechny prisady zlehka promichdme.

Obdelnikovou formu nebo pekacek s vy$Sim okrajem vylozime pecicim papirem. Vlijeme tésto a
peceme ve vyhraté troubé pri 180°C asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Korpus nechame ve formé vychladnout.

Zelatinu nechdme nabobtnat ve vodé. Pak ji vymackdme a nechdme rozpustit ve 100 ml zaht4té
smetany. Zbylou smetanu vysSlehdme dotuha. Promichame ji s jogurtem a marmeladou. Pak
vmichame rozpusténou Zelatinu.

Krém naneseme na korpus a nechdme zatuhnout. Oba melouny rozptlime, vydlabeme seminka,
duzinu okrajime a rozkrajime na mensi kousky. Moucnik nakrajime na rezy a ozdobime kousky
melount i listky medunky.



