Kolac s ovesnymi vlockami
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Suroviny

Porce: 8

- Hladka mouka 350 g

- Mouckovy cukr 220 g

- Maslo 200 g

- Vejce 4 ks

- Ovesné vlocky 100 g

. Zakysana smetana 400 g

- Vanilkovy pudinkovy prasek 2 1zice
- Kompotované merunky 1 plechovka

Doba pripravy: 85 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

V mise smichdme prosatou mouku se 120 g cukru. Priddme nakrajené zméklé maslo a 1 vejce. Prsty
vypracujeme drobenku. Hrubsi formu na kola¢ o pruméru 26 cm vymazeme tukem a vysypeme
hrubou moukou. Potom do formy namackame 2/3 pripravené drobenky. Do zbylé drobenky
zapracujeme ovesné vloCKy.

Zakysanou smetanu proslehame se 100 g cukru, pudinkovym praskem a vejci. Napln rozetreme na
drobenkové tésto a ozdobime pulkami okapanych merunék.

Navrch nasypeme drobenku s ovesnymi vlockami. PeCeme v predehraté troubé pri 170°C asi 55
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minut. Hotovy kola¢ nechame ve formé vychladnout a ztuhnout.



