Dvoubarevny cupcakes s jahodovym krémem.
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Suroviny

Porce: 15

- Méslo 120 g

- Mouckovy cukr 130 g

- Vejce 3 ks

- Vanilkovy lusk 1.2 ks

- Hladkd mouka 100 g

- Polohruba mouka 100 g
. Sul 1 Spetka

- Kyprici prasek 1.5 1zicka
- Mléko 80 ml

- Kakao 2 1Zice

- Krém

- Jahod 100 g

- Mouckovy cukr 1 1Zice

- Smetana ke Slehani 300 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Zméklé maslo vySlehame s mouckovym cukrem do pény. Pak do ni postupné zapracujeme vejce a
dren z vanilkového lusku. Do jiné misy prosijeme obé mouky, promichdme se soli a kypricim
praskem. Smés stridavé s mlékem postupné vmichame do maslové pény. Vymichame dohladka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Asi tretinu tésta obarvime kakaem. Formu na muffiny vylozime papirovymi kosicky a rozdélime do
nich tmavé tésto. Na né opatrné nalijeme svétlé tésto tak, aby se tésta nepromichala. Peceme v
troubé predehraté na 180°C zhruba 15-20 minut.

Ocisténi jahody a cukr rozmixujeme na pyré. Vychlazenou smetanu vyslehame dopolotuha. Pridédme
jahodové pyré a doslehame dotuha. Krémem naplnime cukrarsky sacek se zdobici Spickou a
ozdobime jim vychladlé dortiky.



