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Suroviny

Porce: 12

- Vejce 4 ks

- Krupicovy cukr 100 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Hladka mouka 100 g

- Kakaovy pudinkovy prasek 1 baleni
- Kyprici prasek 1.2 baleni

- Napln

- Jahod 100 g

- Smetana ke Slehéni 400 ml

- Mouckovy cukr 40 g

- Zakysana smetana 200 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Strouhany kokos 30 g

- Bila cokoldda 30 g

. Zelatinovy ztuhova¢ zastudena 1 baleni
- Dohotoveni

- Jahod 100 g

- Bila cokoldda 50 g

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Bilky s krupicovym cukrem vyslehame na pevny snih. Zaslehame zloutky a vanilkovy cukr. Nakonec
zlehka vmichdme hladkou mouku prosatou s kakaovym pudinkovym praskem a kypricim praskem.

Tésto rozetreme na plech s pecicim papirem. a peCeme v predehraté troubé pri 180°C priblizné 10
minut. Po upeceni plat sejmeme z horkého plechu a nechdme na papite vychladnout. Jahody ocistime
a odkrajime stopky. Polovinu jahod nakrajime nadrobno, zbytek rozpulime.

Smetanu vyslehame s mouckovym cukrem na pevnou Slehacku. Polovinu odlozime stranou. Do zbylé
Slehacky vmichdme zakysanou smetanu, vanilkovy cukr, kokos a nastrouhanou ¢okoladu. Zelatinovy
ztuhova¢ smichame se 100 ml vody a vlijeme do pripravené naplné.

Z korpusu odtrhneme papir. Pak ho rozkrdjime na 4 pruhy a potfeme je naplni. Na ni rozlozime
nadrobno nakrajené jahody a mirné je vmackneme do naplné. Jeden pruh korpusu svineme do rolady
a postavime na prkénko s pecicim papirem.

Druhy korpus opatrné ovineme kolem pripravené rolady, ktera tvori stred dortu. Stejnym zpusobem
dokola obto¢ime i zbylé pruhy korpusu s néaplni.

Dort ulozime do lednicky. Po ztuhnuti cely povrch i strany potieme Slehackou. Ozdobime ho zbylymi
jahodami a hoblinkami z bilé cokolady.



