Palacinkovy nakyp s tvarohem a ovocem
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Suroviny

Porce: 4

- Spaldova mouka 100 g

- Hladka mouka 100 g

- Mléko 600 ml

- Vajec 5 ks

. Sul 1 Spetka

- Vanilkovy pudinkovy prasek 1 baleni
- Mékky tvaroh 250 g

- Rozinek 50 g

- Olej 1 ks

- Jahodovy dzem 100 g

- Jahod 500 g

- Maslo na formu 1 ks

- Mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ze Spaldové i hladké mouky, 400 ml mléka, 2 vajec a Spetky soli pripravime tésto na palacinky. Ve
100 ml mléka rozmichame pudinkovy prasek a promichdme ho v mise s tvarohem a rozinkami.

V panvi na rozehratém oleji postupné upeceme palacinky, po obou stranach hezky dozlatova. Po


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

vychladnuti je potreme jahodovym dzemem a ochucenym tvarohem.

Ocisténé jahody nakrajime na platky, rozloZime je na palacinky a srolujeme. Naplnéné palacinky
prekrajime Sikmo na 3 ¢asti. Zapékaci misu vymazeme maslem a rozlozime do ni palacinky. Zbyla
vejce rozmichame se 100 ml mléka a nalijeme na palacinky. Peceme ve vyhraté troubeé pri 170°C asi
20 minut. Pfed poddvanim mlzeme posypat mouckovym cukrem.



