Pomerancova marmelada ze 3 surovin
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Suroviny

- Pomeranc 2 kg
- Citron 2 ks
- Cukr krupice 0.5 kg

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Zavarovani

Zemé: Ceska republika

Postup:

Dukladné si omyjeme a oCistime citrony a pomerance. Citronovou a pomerancovou kiru si
oloupeme(bez bilé horké slupky.Tu odrizneme a duzinu nozem vyfiletujeme a pokrajime na malé
kousky. Pripadné pecky vyndame. Pomerancovou a citronovou kiru pokréjime na tenké platecky.
Pokrajenou duzinu, kiiru a cukr vlozime do hrnce a na mirném plameni varime 40-50 minut az se
nam marmelada zahusti na pozadovanou konzistenci.

Jesté horkou marmeladu vlijeme do vyvarenym zavarovacich sklenic, poradné uzavieme a otocime
vickem dolll a nechame vychladnout.
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