Grilované kotlety s ratatouille
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Suroviny

Porce: 4

. Cesnek 4 strouzek

- Tymién 4 snitka

- Bilé vino 100 ml

- Olivovy olej 6 1zice

- Worcesterova omacka 2 1zice

- Veprova kotleta s kosti 800 g

. Sul dle potreby 1 ks

- Mlety ¢erny pepr dle potreby 1 ks
- Grilovaci koreni dle potreby 1 ks
- Maly lilek 1 ks

- Mala cuketa 1 ks

- Rajcata 100 g

- Paprika 1 ks

. Salotka 2 ks

- Rozmaryn 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupeme 2 strouzky ¢esneku a nasekame je spolecné s Casti tymianu. najemno. VSe dame do misy,
zalijeme vinem, polovinou oleje a worcesterovou omackou. Dobre promichdme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Veprovou kotletu oCistime a nasekdme i s kosti na platky. Posypeme je soli, mletym peprem a
grilovacim korenim. VloZime do marinady a nechame alespon 30 minut odlezet. Idealné pres noc.

Marinované kotlety vyjmeme z marinady. OpeCeme je z obou stran na grilovaci panvi nebo na grilu.
Mezitim ocistime lilek, cuketu, raj¢ata, papriku, Salotku a zbyly Cesnek.

VSechnu zeleninu nakrajime na mensi kousky. V hluboké panvi rozpalime zbytek oleje a zeleninu
zprudka opeceme. Pak ji podlijeme trochou vody a podusime domékka.

Nakonec ratatouille dochutime soli, mletym ¢ernym peprem, otrhanym zbylym tymidnem a
nasekanym rozmaryn. Podavame ke grilovanym kotletam.



