Syrovy chlebicek s hroznovym vinem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Netu¢ny mékky tvaroh 500 g
- Maéslo 100 g

- Niva 100 g

- Nasekana petrzelka 2 Izice

- Vegeta 1 1zicka

- Mlety bily pepr dle chuti 1 ks
. Sul dle potreby 1 ks

- Olej na formu 1 ks

- Platkovy eidam 200 g

- Platkova sunka 100 g

- Hroznové vino 100 g

- Vlasské orechy 1 hrst

- Mleta ¢ervend paprika dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

V hlubsi mise vyslehdme z tvarohu a na malé kousky nakrajeného zméklého masla hladky krém. Nivu
nastrouhdme nahrubo a spolu s nasekanou petrzelkou ji vmichdme do tvarohového krému.
Dochutime vegetou a bilym pepiem. Podle potieby dosolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Formu vytreme olejem a vylozime vétsi Casti platku eidamu. Na dno rozlozime tretinu platka Sunky a
naneseme na polovinu syrové naplné.

Do tvarohové néplné zatlacime polovinu omytych a osusenych kulicek vina a zakryjeme polovinou
zbylého eidamu a druhou tretinou Sunky. Do formy priddme zbylou napli a hroznové vino.

Formu prekryjeme zbylymi platky syra a Sunky. Hotovy chlebi¢ek nechame pres noc zatuhnout v
ledni¢ce. Druhy den ho vyklopime, ozdobime jadry ofecht i mletou paprikou a nakrdjime na platky.



