Bramborové placicky se syrem a slaninou
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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Olivovy olej 1 Izice

- Maéslo 1 Izice

- Tymian 2 snitka

- Brambor 1000 g

- Tvrdy syr 250 g

- Morska stl dle chuti 1 ks

- Drceny Cerny pepr dle chuti 1 ks
- Anglicka slanina 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli i cesnek oloupeme a nakrajime nadrobno. V panvi rozehrejeme olej s maslem. Na rozpaleny
tuk vsypeme nakrajenou cibuli s cesnekem a listky tymidnu. Restujeme na mirném ohni, az cibule
zesklovati a zacne lehce zlatnout. Orestovanou smés nechame zchladnout.

Brambory oloupeme, oplachneme pod tekouci vodou, osusime a nastrouhame do velké misy nahrubo.
Pridame k nim osmazenou cibulku s ¢esnekem i s tukem z panve a promichame. Pak k bramboram
pristrouhdame tvrdy syr. Osolime, opeprime a dobre promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Na olejem vymazany plech tvorime z bramborové smési 1zici stejné velké placicky. Vlozime do trouby
vyhraté na 200°C a pe¢eme 20 minut, az na povrchu lehce zezlatnout. Poté na placic¢ky rozlozime
platky anglické slaniny a peceme jesté 5 minut, az bude slanina kiupava.



