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Suroviny

Porce: 4

- Nudle 300 g

. Sul dle potreby 1 ks

- Vejce 3 ks

- Bilé vino 3 1zice

- Cesnek 3 strouzek

- Sadlo 3 lzice

. Veprovy bucek 300 g
- Olej 2 1zice

- Mlety muskatovy orisek 1 Spetka
- Mlety zazvor 1 Spetka
- Barevné papriky 4 ks
- Jarni cibulka 2 ks

- Sdjova omacka 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nudle uvarime v osolené vodé podle navodu na obalu. Scedime je a proplachneme tekouci vlaznou
vodou.

V misce vyslehdme vejce s vinem, trochou soli a strouzkem utreného ¢esneku. Na panvi rozehrejeme


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

sadlo a osmazime na ném omeletky.

Bucek ocistime a nakrajime na tenké nudlicky. Maso opeCeme na rozpaleném oleji. K masu pridame
utreny zbyly Cesnek, sul a koreni.

Prisypeme pokrajenou papriku s cibulkami. Prilijeme s6jovou omacku. VSe kratce orestujeme a
vmichame nudle. Podavame s omeletkami.



