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Suroviny

Porce: 4

- Kureci palicky 8 ks

- Cely bily pepr dle chuti 1 ks
. Sul dle chuti 1 ks

- Kari koreni 2 1zice

- Koreni garam masala 1 Izice
- Olivovy olej 1 ks

- Rapikaty celer stonky 4 ks

- Mrkev 2 ks

- Cibule 1 ks

. Cervena tepa 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Loupana rajcata 300 g

- Chilli papricka 1 ks

- Hnéda cocka 250 g

. Cervena ¢ocka 100 g

- Koriandr 1 svazek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci palicky omyjeme a oc¢istime. Pepr rozdrtime v hmozdiri, smichdme se soli, Spetkou kari i


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

garam masaly a touto smési kure ochutime.

Na péanvi rozpalime olivovy olej a kureci palicky na ném opeCeme dozlatova, aby se zatahly. Potom je
prendame do pekacku a pe¢eme v troubé pri 180°C asi 30 minut.

Zeleninu, véetné horni strany fapikll, oplachneme. Rapikaty celer nakréjime na platky, mrkev s cibuli
na pulkolecka, fepu na kosticky. Cesnek utfeme se soli.

V hluboké panvi nahrejeme olej a restujeme na ném mrkev, cibuli a repu. Prisypeme zbytek koreni,
promichéame a prilijeme rajcata. Dochutime nakrajenou chilli paprickou.

Po chvili prisypeme hnédou ¢ocku a zalijeme 500 ml vody. Pod poklici dusime asi 20 minut. Pridame
celer a pokracujeme v dusSeni. Kdyz je coCka témér hotova, pridame Cervenou cocku a dusime dalsi 4
minuty.

Nakonec do ragu vlozime upecené kureci palicky a vmichdme ¢esnek utreny se soli i nasekané listky
koriandru. Nechdme prejit varem a podavame.



