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Suroviny

Porce: 4

. Sunka 100 g

- Maslo 20 g

- Sterilovany hrasek 60 g

- Vejce 4 ks

. Sul dle potreby 1 ks

- Mlety ¢erny pepr dle potreby 1 ks
- Veprova kyta 600 g

- Olej 1 ks

- Hladkd mouka 1 ks

- Strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Sunku nakrajime na kosti¢ky a opeceme na rozpusténém masle. Vsypeme hréasek a vlijeme 2
rozslehana vejce. Smés osolime, opeprime a michame, dokud vejce neztuhnou. Panev odstavime.

Omytou kytu nakrajime na platky asi 1 cm silné. Naklepeme je, osolime a rozdélime na né vajecnou
smés. Platky prehneme a okraje sklepeme palickou.

Do jedné misky nasypeme mouku, do dalsi strouhanku a ve treti misce rozslehame zbyla vejce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Masové kapsy postupné obalime v mouce, pak ve vejcich a strouhance.

V hlubsi panvi ¢i v rendliku rozpalime olej a plnéné rizky z obou stran opeceme dozlatova a
domékka.



