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Suroviny

Porce: 2

- Fusill 200 g

- Olivovy olej 2 1zice

. Cesnek 2 strouzek

. Bila cibule 1.2 ks

. Cervené cibule 1.2 ks

- Nakladdané houby 150 g
. Bazalka 3 snitka

- Parmazan 50 g

- Schwarz.Sunka 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Téstoviny uvarime v dostatecné osolené vodé na skus.Pak je proplachneme horkou vodou, slijeme a
nechame okapat na situ.

Olivovy olej rozpalime na panvi a nasypeme na néj na jemné platky nakrajeny Cesnek a nakrajenou
cibuli. Rychle zpénime a promichdme s téstovinami. Pak vmichdme scezené houby a listky bazalky.
Ochutime soli a peprem, promichame, rozdélime na talife a posypeme nahrubo nastrouhanym
parmazanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Nakonec na panvi orestujeme platky Sunky, smotame je na vidlicku do kornoutku a na papirové
utérce nechdme odsat piebytecny tuk. Sunkové kornoutky naaranzujeme na talife.



