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Suroviny

Porce: 4

- Téstovin 450 g

- Mlada cuketa 2 ks

. Sunka 8 platek

- Kousek chilli papricky 1 ks

. Sul dle potreby 1 ks

- Pepr dle potreby 1 ks

. Zloutek 2 ks

- Nizkotucna smetana 50 ml

- Najemno nastrouhany parmazan 60 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime v osolené vodé na skus.

Cuketu omyjeme, nastrouhdme a nahrubo dédme do cedniku, kde ji nechame chvili odstat. Poté ji
stlaCime a vymackéame z ni prebytecnou tekutinu.

V panvi nasucho ope¢eme slaninu nebo $unku nakrajenou na kosticky. Priddme cuketu, chilli, stl a
pepr a opékame asi 3 minuty. Pak pridame uvarené téstoviny.

V hrnku rozslehame zloutky, smetanu a parmazan. Smés pridame k cuketé, promichame, jen kratce
prohrejeme a poté cuketu odstavime z plotny.

Pri podavani téstoviny posypeme parmazanem.
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