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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Téstovin 300 g

- Brokolice 1 ks

- Anglicka slanina 150 g
- Ricotta 250 g

- Cesnek 3 strouzek

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime v osolené vodé na skus. Pak je slijeme, proplachneme horkou vodou a nechame
okapat.

Brokolici rozebreme na ruzicky a povarime 5 minut ve slané vodé. Pak ji slijeme a rozmixujeme na
drobné kousky. Priddme anglickou slaninu nakrajenou na velmi drobné kosticky, ricottu, prolisovany
Cesnek, sul, pepr a vSe promichame.

Takto pripravenou smési plnime téstoviny, které naskladame do vymazané zapékaci misy a lehce
potreme olejem. Poté je vlozime do trouby a zapékame asi 20 minut pri 180°C.
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