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Suroviny

Porce: 4

- Penne 500 g

- Maslo 2 lzice

. Cesnek 3 strouzek

. Hub 250 g

- Smetana 40% 300 ml

. Cerstvé petrzelka 1 hrst
- Brokolice 125 g

. Syr vyrazné chuti 100 g
. Sul dle potreby 1 ks

- Pepr dle potreby 1 ks

- Vejce 1 ks

. Stava z citronu 1.2 ks

- Muskatovy oriSek 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvaiime na skus. Cesnek osmahneme na masle, pfiddme houby a smaZime do ztmavnuti.
Vmichédme smetanu, rozdrobeny syr, predvarenou brokolici a petrzel. Osolime, opeprime a varime,
dokud oméacka nezhoustne.

Scedime téstoviny, vmichdme do omacky s rozslehanym vejcem a dochutime muskatovym oriSkem a


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

citronovou Stavou.



