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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

- PSeni¢nad mouka 400 g

- Bazalkové pesto 1 1ziCka
- Cerstvé bylinky 1 svazek
- Olivovy olej 1 1zice

. Sul 1.2 1zicka

- Anglicka slanina 100 g

- Zakysana smetana 2 lzice
- Strouhany syr 100 g

Doba pripravy: 80 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve si pripravime téstoviny. V misce rozslehame a osolime vejce, nalijeme je na mouku a pomalu
zaCneme zpracovavat. Priddme pesto, nasekame cerstvé bylinky a olej a pomoci elektrického Slehace
vypracujeme vlacné, lesklé tésto. Na zaveér je jeSté prohnéteme rukama. Pokud se tésto lepi,
prisypeme trochu mouky, a je-li prili§ tuhé, pridame trochu vody. Hotové tésto zabalime do félie a

dame na 30 minut do lednice.

Tésto rozvalime na pomouceném vale na tenky plat a nakrajime na dlouhé, asi 1 cm Siroké nudle. Ty
pak uvarime v dostatecné osolené vodé s trochou olivového oleje, slijeme a proplachneme teplou

vodou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Hotové téstoviny smichame s osmazenymi kostiCkami anglické slaniny, zakysanou smetanou a
posypeme syrem.



